MENU A EMPORTER
VENDREDI 15 MAI, SAMEDI 16 MAI ET DIMANCHE 17 MAI
Terrine de foies de volaille maison au poivre vert
Ou

Gravlax de lieu noir façon hareng et pomme de terre

----------
Risotto à la vieille mimolette et merlu

Ou

Brochette de canard Teriyaki, grenailles et légumes
----------
Tarte feuilletée aux fraises maison
Ou

Moelleux au chocolat maison, crème anglaise
L’entrée : 5.50 €  /  Le plat :  11.00 €  /  Le dessert :  4.50 €

Le menu complet : 20.00 €

Merci de passer vos commandes avant le jeudi 14 mai 

Par mail : jl.prier@orange.fr ou par téléphone au 06.84.33.65.78

 Paiement : espèces, chèque, ticket restaurant ou chèque vacances

Les plats sont à retirer au restaurant de 11 h à 12 h.

MENU ENTREPRISES A EMPORTER
Semaine du 13 au 16 mai

Œufs mimosa au thon
Terrine maison

-----------

Sauté de veau aux champignons

Ecrasé de pomme de terre ou frites
Lieu noir à la crème de moutarde à l’ancienne
Riz pilaf

----------

Chou à la crème maison
Salade d’ananas façon mojito

L’entrée : 2.50 €  /  Le plat : 8.00 €  /  Le dessert : 2.50 €

Le menu complet :  12.00 €

A la carte,  les chipos ou merguez-frites : 5.00 €
Vous pouvez passer commande par téléphone au 06.84.33.65.78 ou par mail : jl.prier@orange.fr
Ou bien venir directement au restaurant LE CLOS DE MELANIE côté cour pour une commande en direct de 11 h à 14 h.

Paiement : chèque, espèces, ticket restaurant ou chèque vacances
